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Luksus
julebuftet

Vealg en af de 3 dejlige julepakker
og féa pracis den aften du ensker

PAKKE 1

Luksus julebuffet med kaffe og te
Drikkevarer bestilles og afregnes efter
forbrug.

465,-

Pris pr. kuvert kr.

L
PAKKE 2

Luksus julebuffet med drikkevarer
@1, sodavand og vin ad libitum frem
til kl. 01.00 — inkl. kaffe og te.

775,-

Pris pr. kuvert kr.

PAKKE 3

Luksus julebuffet med det hele

Snaps og shots skankes rundt til julesilden

(3 gange). 91, sodavand og vin ad libitum frem

til k1. 01.00 — inkl. kaffe og te. Cognac/liker skan-
kes til kaffen (1 gang). Fri drinks og udvalgte
cocktails i baren fra kl. 22.00 - 01.00.

1.150,-

Pris pr. kuvert kr.

PA BORDET STAR

Marinerede hvide julesild med hjemmelavet karrysalat
Let krydret rade sild med kapers og redlog
Hjemmebagte rugbred, smer og krydderfedt

DEN KOLDE BUFFET

Dild graved laks med julebryg og senneps dilddressing
Hel dampet laks en belle vue med 2 slags dressing
Skaldyrssalat i pikant dressing

Grenlandske luksus rejer med mayonnaise og citron
Carpaccio af luftterret okseinderlar med pesto og frisk
hovlet parmesan

Hjemmelavet sylte rodbeder og steerk sennep

DEN LUNE BUFFET

Friskstegt redspattefilet med hjemmerort remoulade
og citron

Tarteletter med hens i asparges

Julemedister og hjemmelavede frikadeller
Gronlangkal og senderjysk hvidkal

Spredstegt ribbenssteg med hjemmelavet rodkal med
solber og ribs

Rosastegt andebryst med solbar demiglace og stegte
svampe 1 teyraki

Lun leverpostej med bacon og champignon

Helstegt oksefilet med fladegratinerede kartofler og
spendende salatskal

OSTEN OG DET SOUDE

Udvalg af danske og udenlandske oste specialiteter med
tilbehor

Ris a la mande med lun kirsebaersauce

Jule chokoladekage med neddepraline og creme chantilly
Dejligt hjemmebagt brad og smer




Hvis du holder din julefrokost hos os, sé lover vi
en perfekte aften med underholdning fra DJ, hvor
vi serger for den leekreste julebuffet med alt hvad
hjertet begeerer. Invitér dine venner, kolleger eller
andre du kender, og hold en hyggelig og under-
holdende julefrokost med laekker julemad og god
underholdning.

JULEFROKOSTER MED MUSIK

November
Fredag den 23. og 30.

December
Fredag den 7. og 14.
Lordag den 1. og 8.

JULEFROKOSTER UDEN MUSIK
Ydes der 10% rabat pé de forskellige pakker.

November: Lordag den 24.
December: Lordag den 15.

Nytarsaften

Gider du ikke at sté i kekkenet hele dagen, og er
mad-oplevelsen vigtig for jer, sé bestil din menu
hos os — vi ger det nemt for dig!

Nytarsmenu

— til athentning

Husk at bestille 1 god tid og senest
den 29. december 2018

Blinis med grenlandske stenbiderrogn
rort cremefraiche med syltet agurk og log pickles

Torske medaljon i pancetta

og souffletirn af laks og jomfruhummer

spinat, urter og syltet &ble, jomfruhummer-bisque tilsmagt
med calvados

Kalvemerbrad & Braiseret Svinekaebe

selleriflan med troffel pecorino, stegte svampe,
gulerods soubisse med stjerne anis, Pom Fondant stegt i
andefedt og sauce Italienne med troffel

Arets nytirs isbombe 2018 Kebenhavnerstang

(p4 vores made)

carpaccio af marineret ananas, vaniljeisbombe fyldt med
ananas sorbet, vandbakkelse med saltet karamel og chokolade,
hindber coulis

Hjemmebagt kransekage » »
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Afhentning d. 31. december 2018 i tidsrummet kl. 12-14

dyppet i chokolade

Pris pr. kuvert kr.




Har du styr pa
julefrokosten og nytarsmenuen?

OVENQ{&NDE

VED VOLDEN

Norgesgade 4 - 7000 Fredericia - 7620 0226
ovenvande@ovenvande.com - www.ovenvande.dk




